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CEVICHE DE FRESAS Y CHAMPAGNE

BUNUELO DE GAMBA ROJA
CREMOSO DE MAR Y ALMENDRAS TOSTADAS
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FRUTOS Y FRUTAS DEL MAR
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GUISANTES EN ESCABECHE TEMPLADO CON EMULSION DE GAMBA ROJA
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FOIEGRAS AL CARBON EN VINAGRETA DE FRUTAS Y VAINILLA
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NEGRE EN MANTEQUILLA CALIENTE CON ALCAPARRAS Y SU PIL PIL BLANCO
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EN BRASA, PLUMA IBERICA SU JUGO, REMOLACHA Y APIOBOLA CON TRUFA
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“CHOCO-PARFAIT" CON FRESAS EN TEXTURAS
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